TECTHU «TexHOoJI0Tisl MPUTOTYBAHHA CMasK€HHUX CTPAB 3 OBOYIB»

1. TeoperuyHi nUTaHHA (0OAHA NPABWIbHA BIANOBIb):

1.

SIka OCHOBHA MeTa CMa)X€HHS OBOYiB?

a) 30epekeHHsI BiTaMiHIB

0) HaganHst 3010THCTOT CKOPUHKY Ta IMOKPAIICHHS CMaKy

B) [IpuckopeHHs mpUroTyBaHHs

r) 3MEHIIECHHS KiITBKOCTI JXUPY

Slka onTuMainbHa TeMIlepaTypa CMaxXeHHs OBOYiB Y GpUTIOpi?
a) 100-120°C

6) 130-150°C

B) 160-180°C

r) 200-220°C

SIkuii xKup HalKpalle BUKOPUCTOBYBATH JIJISl CMaXKCHHSI OBOYiB?
a) OnMBKOBA OJ1is1 EPILIOTO XOJIOJAHOTO BIIDKUMY

6) Kyninapuuit maprapuu

B) PadpinoBaHa COHSIIHMKOBA OJIist

r) TBapuUHHUN KUP

o BimOyBaeThbCs 3 KpOXMaJeM i Yac CMa)KeHHS KapToruti?
a) KpoxmManb po3unHsI€THCS

0) YTBOpIOETHCS XpyCTKa CKOPUHKA

B) Kpoxmainb BUIIapoByeThCs

r) Kpoxmais He 3MIHIOEThCS

Sk IpaBWIILHO MiATOTYBATH OaKJIaXKaHH MEePe]l CMaKCHHSM, 100 YHUKHYTH TipKOTH?
a) 3aMOYMTH B COJIOHIH BOA1

6) IIpoBaputu B okpori

B) 3aMOpO3UTHU

r) 3anumuTi Ha 1 TOIUHY Ha COHIII

2. 3aBaaHHg 3 KLIbKOMa NPABWJILHUMM BilNoOBiAsAMMu:

6.

7.

SIK1 OCHOBHI BUJM CMa)KE€HHS 3aCTOCOBYIOThCS JJIsl IPUTOTYBAaHHS OBOYiB?
(0GepiTh 2 nmpaBUIIbHI BIAMOBIII)
o a) OCHOBHE CMaX€HHS
o 0) ®putiop
o B) CmaxkeHHs 0e3 )XUpy
o r) Bapinns
SIki oBOUI HaifuacTille BUKOPUCTOBYIOTHCS JUIsl IPUTOTYBAHHS CMAXKEHUX CTpaB?
(o6epith 3 nmpaBUIIbHI BIAMOBII)
o a)Kapromus
6) [lominopu
B) Kabauku
r) Oripku
1) bypsik

o O O O

3. 3aBaaHHA HA BCTAHOBJICHHA BiAIOBiTHOCTI:

8. BcTaHOBITH BiMOBIIHICTh Mi’K OBOYaMH Ta OCOOJIMBOCTSIMHU X ITiITOTOBKH TIEpe;]

CMa’XCHHAM:



OgBou Oco0mBicTh MiATOTOBKH
a) Kaproruis 1) 3amouyBaHHs y BOJII IS BUJAIECHHS KPOXMAITIO
0) Kabauku  2) 3HATTS WIKIPKH 1epe] Hapi3aHHAM
B) baknaxxanu 3) O6poOka CULTIO 1Ji BUJJAJICHHS TIPKOTH
r) HuOyns 4) HapizaHHs KUTBIIMU 200 MIBKUTBISIMUA

4. IlpakTU4Hi 3aBIaHHSA:

9. OnumIiTe TEXHOJOTIIO MPUTOTYyBaHHs cTpaBu "OBOUYEB1 KOTJIETH 3 MOPKBH Ta KabavKiB".
10. Po3paxyiiTe KiIbKICTh IHTPEIIEHTIB JIs1 MPUTOTYBAHHS CMakeHUX KabaukiB (Ha 10 mopiriii):

Kabauku — 120 r Ha mopiiro

bopomHo ais manipyBanns — 10 T Ha mopitito
Ouist anist cMaxkeHHs — 15 T Ha mopito

Cinp — 2 T Ha MOPILit0

5. 3aBnaHHA HA BiIKPHUTY BiANOBIAb:

11. IMosicHITh, AKi MOMHIIKHA MOKYTh BHHUKHYTH i1 4aC CMa)KE€HHSI OBOYIB 1 SIK X YHUKHYTH.
12. OnuiiTh, SIK BIUTMBAE TUM KUPY (0Jis, MAprapuH, cMajellb) Ha CMaK 1 IKICTh CMaKEHHUX
CTpaB 3 OBOMIB.
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